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1. Podstawa opracowania

— umowa z Zamawiajacym,;

— zalozenia programu funkcjonalno-uzytkowego dla zadania , Kompleksowa
termomodernizacja budynkow sali gimnastycznej z budynkiem szkoly oraz
przedszkola wraz z wymiang instalacji elektrycznej i instalacji c.o., remontem
instalacji kanalizacji sanitarnej, instalowaniem urzadzen fotowoltaicznych oraz
przebudowa dachu tacznika w miejscowosci Krosnica” (w dalszej czesSci zwany PFU
TERMO);

— uzgodnienia z Zamawiajacym i Zarzadcg budynku;

— ogledziny in situ.

2. Celi zakres opracowania

Niniejsza dokumentacja stanowi uzupeinienie i uszczegotowienie programu funkcjonalno-
uzytkowego zadania pn. ,,Modernizacji pomieszczen kuchni i jej zaplecza w budynku Zespotu
szkolno-przedszkolnego w Krosnicy”, a celem jej sporzadzenia jest umozliwienie
potencjalnym wykonawcom przygotowania rzetelnej oferty w postegpowaniu przetargowym
na jego realizacjg.

Zakres opracowania dotyczy kompleksowego remontu oraz wyposazenia pomieszczen
zwigzanych z przygotowaniem positkow dla przedmiotowego obiektu, z uwzglgdnieniem
robot przewidzianych w dokumencie nadrzednym tj. PFU oraz PFU TERMO.

3. Opis stanu istniejacego

W przedmiotowym zapleczu kuchennym zlokalizowanym na parterze Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego przygotowuje si¢ positki zarowno dla dzieci przedszkolnych jak i szkolnych
(zréznicowane menu). Liczba positkow dla przedszkolakow ($niadania, obiady,
podwieczorki) to ok. 50 zestawdw, a dla uczniow szkoty podstawowej to ok. 120 porcji
obiadowych (zupa 1 drugie danie). Uklad pomieszczen w stanie obecnym wykazuje
niedogodnosci w zachowaniu prawidlowej technologii przygotowania oraz wydawania
positkow. Dzieci przedszkolne uzytkujace salg na parterze przylegla do kuchni spozywaja
positki w sali, natomiast dzieci z oddzialu zlokalizowanego na pigtrze oraz dzieci szkolne
spozywaja positki w jadalni, na parterze budynku szkoty. Aktualnie w sktad zaplecza
kuchennego zalicza si¢ nastgpujagce pomieszczenia (rozmieszczenie wg rys. nr IN-1 PFU
TERMO):

Nr pomieszczenia Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]
P0.06 Korytarz 3,23
P0.10 Pomieszczenie intendentki 6,56
PO.11 Magazyn towaréw suchych 5,68
P0.12 Obieralnia i przechowalnia jaj 7,23
P0.07 Kuchnia 32,90
P0.08 Zmywalnia 8,45
P0.09 Korytarz 9,75
P0.14 Szatnia pracownikow obstugi 5,86
P0.13 Toaleta pracownikow obstugi 2,32
P0.17 Wydawanie positkéw 9,00

RAZEM 90,96




Zaplecze uzbrojone w instalacje wodociggowa, kanalizacji sanitarnej, elektryczng oraz
gazowa zasilang z pojedynczych butli przy urzadzeniach grzewczych. Wentylacja
pomieszczen odbywa si¢ grawitacyjnie, natomiast nad cz¢$cig urzadzen grzewczych
zainstalowano okapy z tapaczami tluszczu podtagczonymi do osobnych przewoddéw w pionach
kominowych (pomieszczenia P0.10, P0.11 1 P0.12 bez wentylacji). W kuchni zlokalizowany
jest wezel przylacza wody, ktorego umiejscowienie 1 rozmiary ograniczaja mozliwos¢
zagospodarowania catej powierzchni pomieszczenia. Instalacje poddawane byly wielokrotne;j
rozbudowie 1 wykazuja zréznicowanie w zakresie zastosowanych materiatéw (aluminium,
miedz) i sposobu ich zabudowy (p/t, korytka, rury). Wykonczenie $cian stanowi oktadzina
z ptytek ceramicznych do wysokosci ok. 2 m w kuchni i toalecie, a wzmywalni
1 pomieszczeniu obieralni do ok. 1,7 m. W magazynie i korytarzach lamperia malowana farba
olejng do wysokosci ok. 1,7 m. Sciany powyzej powierzchni zmywalnych oraz sufity
malowane farbg emulsyjng. Posadzki w pomieszczeniach kuchni i jego zaplecza wykonczone
terakotg. Stolarka drzwiowa wewngtrzna nie zmieniana od czasu oddania budynku do
uzytkowania (wysoko$é ok. 2,05). Sciana oddzielajaca kuchni¢ od korytarza taczacego
zmywalni¢ 1 sale zabaw w przeszklona na wysokosci od poziomu parapetu do stropu.
Wysoko$¢ pomieszczen na parterze ok. 3,05 m. Uktad pomieszczen wg czesci rysunkowe;.
Pomieszczenie do wydawania positkow przylegle do jadalni jest pomieszczeniem
przejsciowym i pelni réwniez role tacznika pomiedzy przedszkolem i szkota. Wszystkie
meble i cze$¢ urzadzen zaplecza kuchennego jest wyeksploatowana i1 podlega wytaczeniu z
uzytkowania, za wyjatkiem 6-palnikowej kuchenki gazowe;j i patelni elektryczne;.

Stan wykonczenia S$cian, instalacji oraz wyposazenia wymaga przeprowadzenia
kompleksowego remontu pomieszczen kuchni, zmywalni oraz pomieszczen towarzyszacych.
Ciag technologiczny produkcji Zzywno$ci wymaga usprawnienia i unowoczesnienia. Zarowno
instalacje wodnokanalizacyjna jak 1 elektryczna wielokrotnie rozbudowywane podlegaja
wymianie 1 usystematyzowaniu, a przytacz wodociggowy nalezy przebudowac.

4. Zakres i rodzaj prac remontowych

W celu szczegdtowego okreslenia ilosci 1 rodzaju robdt do wykonania w ramach szeroko
rozumianego remontu kuchni nalezy wykona¢ szczegdotowa inwentaryzacje 1 ocene stanu
technicznego poszczegoélnych elementéw. Na podstawie opracowanej przez wykonawce
inwentaryzacji sporzadzi¢ nalezy dokumentacj¢ projektowa, zarobwno wymagang przepisami
ustawy Prawo budowlane, jak 1 projekty techniczne/wykonawcze niezbedne do opracowania
przedmiaru robot metodg uproszczong dla catego zamierzenia. W przypadku koniecznosci
uzyskania warunkéw technicznych od zarzadcoéw sieci, Wykonawca winien je uzyskaé¢ w
imieniu Zamawiajacego. Dokumentacja powinna by¢ uzgodniona z wiasciwymi stuzbami lub
rzeczoznawcami (np.: sanitarny, p.poz., itd.) pod katem zgodnosci z obowigzujacymi
przepisami i normami w zakresie realizacji celu jakiemu ma stuzy¢. Dopuszcza si¢ wykonanie
dokumentacji z odstepstwami od obowigzujacych przepisow, pod warunkiem uzyskania
odpowiednich zgdd. Elementami projektow 1 wykonawstwa winny by¢:

— zmiana uktadu pomieszczen wraz z ewentualng przebudowg $cian,

— technologia produkcji zywnosci (projekt uzgodniony z panstwowa jednostka inspekcji
sanitarnej badz rzeczoznawca ds. sanitarnych),

— instalacja elektryczna,

— instalacja wodnokanalizacyjna,

— instalacja wentylacji,

— remont oktadzin $cian, podtog i sufitow,
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— wymiana stolarki wewngtrzne;,

— wymiana armatury sanitarnej,

— dostawa i montaz mebli 1 sprzgtu gastronomicznego,

— dostawa szafek bhp dla pracownikow obstugi,

— zewngtrzna i wewngtrzna instalacja gazowa (zasilanie automatyczne z baterii butli
gazowych zlokalizowanych na zewnatrz budynku).

W zwigzku z planowang przebudowa kuchni i1 jej zaplecza planuje si¢ wykonanie
instalacji gazowej zasilajacej urzadzenia grzewcze do obrdobki termicznej w procesie
przygotowywania potraw. Punkt z butlami gazu (w ilosci gwarantujacej funkcjonowanie
instalacji bez przerw) zasilajacymi instalacj¢ nalezy zaprojektowaé na zewnatrz budynku.
Ponadto nalezy w ramach prac projektowych zapewni¢ komunikacje wewnatrz budynku
pomigdzy sala zabaw na parterze a czgscig przedszkolng na pigtrze oraz wydzieli¢
pomieszczenie wydawania positkow przy jadalni. Na rysunku wskazano réwniez potencjalng
lokalizacj¢ szybu windy opisanego szerzej w PFU. Dokumentacja projektowa powinna by¢
uzgodniona z Zamawiajagcym na etapie jej sporzadzania 1 podlega ostatecznemu
zatwierdzeniu przez Zamawiajacego. Do celow oszacowania warto$ci zamowienia w zakresie
dostaw 1 robot wg wymagan Zamawiajacego sporzadzono koncepcje nowego uktadu
pomieszczen wraz z rozmieszczeniem urzadzen (rys. nr 1).

Nr . . Powierzchnia
. . Nazwa pomieszczenia 5
pomieszczenia [m?]
P1 Korytarz 1 9,75
P2 Pomieszczenie socjalne pracownikdéw obstugi 6,55
P3 Obieralnia i przechowalnia jaj 5,68
P4 Magazyn towaréw suchych i mrozonek 7,78
P5 Kuchnia 32,90
P6 Korytarz 2 3,23
P7 Zmywalnia 8,45
P8 Toaleta pracownikow obstugi 2,32
P9 Wydawanie positkow 9,00
RAZEM 96,69

Orientacyjne okreslenie rodzaju prac przewidzianych do realizacji:

— kompleksowe wykonanie instalacji gazowej zasilanej z butli propan-butan,

— kompleksowe wykonanie nowej instalacji elektryczne;,

— wykonanie instalacji wodnokanalizacyjnej, wlacznie z przebudowa przylacza
wodociggowego, zestawu wodomierzowego oraz odptywdw kanalizacji sanitarnej,

— wykonanie kompleksowo instalacji wentylacyjnej w pomieszczeniach zaplecza oraz
pomieszczeniu kuchni w potaczeniu z okapem,

— przebudowa lub budowa $cian w celu wydzielenia pomieszczen,

— skucie ptytek na $cianach i posadzce w pomieszczeniach objetych modernizacja,

— zeskrobanie farby, gruntowanie, szpachlowanie 1 malowanie sufitow i §cian,

— przygotowanie podloza i oblicowanie $cian ptytkami,

— przygotowanie podioza i utozenie ptytek na podtodze,

— wymiana i montaz nowej stolarki drzwiowej wewnetrzne;j,

— dostawa 1 montaz urzadzen okreslonego w pkt nr 6 wg zatwierdzonego projektu
technologii.



Jezeli w trakcie sporzadzania projektu technologii przygotowania i dystrybucji positkow
wystgpig okoliczno$ci uniemozliwiajace rozmieszczenia urzadzen wg wstepnie przyjetego
uktadu, Wykonawca winien dazy¢ do sporzadzenia projektu zblizonego pod wzglgdem
zastosowania  urzadzen zaréwno iloSciowym, parametrycznym, wielkoSciowym
1 wydajnosciowym okreslonym przez Zamawiajacego w wykazie (pkt nr 6).

5. Rozwiazania materialowe oraz zalecane warunki prowadzenia robét

Przedstawione ponizej propozycje rozwigzan materiatowych okreslajg minimalne
wymagania Zamawiajacego dla przedmiotu zamowienia.

Posadzki

W pomieszczeniach mokrych nalezy zastosowac izolacje przeciw wodng np. folia w ptynie.
Wykonczenie posadzki z ptytek antyposlizgowych, odpornych na plamienie, o niskiej
nasigkliwosci.

Stolarka drzwiowa

Drzwi o podwyzszonej odpornosci na wilgo¢ i uderzenia (np. wozkiem kelnerskim).
Oscieznice metalowe zabezpieczone antykorozyjni przez ocynkowanie lub z materialéw nie
ulegajacych korozji. Dostosowanie kierunku otwierania, typu drzwi i szerokosci do
przeznaczenia pomieszczenia oraz rozmieszczenia sprzetu gastronomicznego wg projektu
technologii. Drzwi wyposazone w bulaje i zamknigcie na klucz.

Okladziny scian i sufitow

Parter - gladZz i1 ptytki $cienne odporne na plamienie, farba odporna na szorowanie,
bezzapachowa, przeznaczona do stosowania w pomieszczeniach gastronomii.

Obudowy instalacji

Ewentualne zabudowy realizowa¢ z zastosowaniem plyt GK na stelazu metalowym.

Instalacja elektryczna

Instalacje w miar¢ mozliwosci prowadzi¢ podtynkowo i podposadzkowo. Ilos¢ obwodow
1 gniazd uwzgledniajaca prace urzadzeh w tym samym czasie. W pomieszczeniach kuchni
oraz zaplecza, oprocz zasilania urzadzen przewidzianych dostawg i montazem niniejsza
dokumentacjg zgodnie z wytycznymi ich producentdéw, nalezy zapewni¢ dodatkowo gniazda
zasilania dla pozostalego sprzetu gastronomicznego np. nale$nikarka, frytkownica, blender,
gofrownica, itp. Nalezy stosowa¢ gniazda o stopniu ochrony adekwatnym do miejsca
montazu. Dla zasilania kuchni 1 zaplecza wykona¢ osobng tablice bezpiecznikows. Instalacja
oswietleniowa wg wytycznych PFU TERMO spelniajgca wymagania natezenia dla miejsca
pracy. W przypadku uznania przez projektanta koniecznoSci zastosowania o$wietlenia
ewakuacyjnego, nalezy przewidzie¢ jego wykonanie.

Instalacje wod-kan

Przebudowa instalacji konieczna bg¢dzie w zakresie dostosowania do nowych rozwigzan
funkcjonalnych oraz nowego wyposazenia gastronomicznego i bedzie obejmowata m.in.
wymian¢ pionow wody 1 kanalizacji w obrgbie pomieszczen objetych modernizacja, przej$¢
przez przegrody, wymian¢ urzadzen sanitarnych, przebudowg¢ 1 rozbudowe instalacji
w zakresie wynikajacym z potrzeb technologicznych (wlaczenie z przewodami odptywowymi
az do pierwszej studzienki), zainstalowanie armatury (baterie tokciowe przy umywalkach i
zlewach, prysznicowe przy basenach - w pomieszczeniach kuchni, zmywalni i obrobki
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wstepnej, badz umywalki z wigcznikami kolanowymi), montaz separatora ttuszczow, stacji
uzdatniajgcej wode wg zalecen dostawcow urzadzen gastronomicznych, umywalek, basenow,
zlewow, miski ustepowej, pojemnosciowych ogrzewaczy wody oraz pozostatych elementow
wymaganych z wzgledu na specyfike przeznaczenia pomieszczen. Instalacje montowane
natynkowo 1 niezabudowane nalezy obudowa¢ plytami GK na stelazu metalowym.
Przebudowaé nalezy takze przylacz wody w celu usunigcia kolizji z nowoprojektowanym
uktadem technologii kuchni. Przebudowie podlega tez instalacja zasilajaca pozostaty czes¢
Zespotu Szkolno-Przedszkolnego zlokalizowana w obrgbie pomieszczen kuchni i zaplecza.
Toaleta dla personelu wyposazona w umywalke, bateri¢ z mieszaczem, miske ustepowa
podwieszona, dozownik na mydto, podajnik na reczniki papierowe, kosz na $mieci i uchwyt
na papier toaletowy.

Instalacja gazowa

Nowoprojektowang instalacje wykona¢é wg zatwierdzonego projektu, a urzadzenia
przewidziane do montazu nalezy zasili¢ zgodnie z DTR poszczegdlnych urzadzen.
Bezpieczenstwo uzytkownikéw zapewni¢ nalezy po przez stosowanie odpowiednich
czujnikdw, zawordw odcinajacych, itp. Zasilanie instalacji z baterii butli zlokalizowanych na
zewnatrz budynku. Liczba butli w ilosci zapewniajacej pracg bez przerw z systemem
informowania o stanie napelnienia butli.

Instalacja wentylacji

Przy doborze i montazu okapu zapewni¢ kompensacje¢ ilosci powietrza §wiezego i zuzytego.
Zmiany w instalacji wentylacji prowadzi¢ przy uzyciu materiatdw niepalnych. Istniejace
przewody nalezy wyczyscic.

Wymagania dotyczgce mebli i wyposazenia ruchomego

Dostarczane sprzet, urzadzenia i meble powinny by¢ trwate, latwe do utrzymania w czystosci,
wykonane z materiatow atestowanych, zmywalnych, odpornych na dziatanie S$rodkow
dezynfekcyjnych, krawedzie nalezy wykonczy¢é w sposob trwaly, uniemozliwiajacy
gromadzenie si¢ nieczystosci.

6. Wykaz urzadzen i mebli

Lp. | Nazwa asortymentu | Cechy/opis asortymentu | J.m. | To$¢
KUCHNIA

1 |Patelnia gastronomiczna ze | istniejaca szt. 1
stali nierdzewnej

2 | Piec konwekcyjno-parowy | 11 poziomoéw, mozliwosé regulacji poziomu kpl. 1
elektryczny z podstawa, wilgotnosci od 0-100%, funkcja gotowania na parze,
blachami i zmigkczaczem | funkcja gotowania goragcym powietrzem, mozliwo$¢
wody automatycznego i rgcznego sterowania, system

myjacy komorg, moc elektryczna ok. 18,5 kW,
kierunek otwierania drzwi ustali¢ na etapie projektu
technologii, 11 blach GN1/1 40 mm, podstawa z 8

prowadnicami
3 | Kuchnia gazowa 6 istniejaca szt. 1
palnikowa
4 | Taboret pojedynczy wolnostojacy, wykonana ze stali nierdzewnej, szt. 2
gazZOWYy zasilanie: gaz propan-butan, moc palnika ok. 11-14

kW, ruszt zeliwny, zabezpieczenie
przeciwwypltywowe gazu w przypadku braku
ptomienia, zapalnik elektryczny, regulacja nézek
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5 | Szafa chtodnicza drzwi pelne, pojemnos¢ netto min. 3501, wymuszony | kpl.
obieg powietrza wewnatrz, 4 potki przestawne,
gwarantowana nosno$¢ potek 7 kg, zakres
temperatury chtodzenia 0-8°C lub wigkszy z dolng
granica do -2°C

6 | Szatkownica 2 otwory wsadowe umozliwiajgce szatkowanie kpl.

gastronomiczna do zaréwno duzych kawatkow (ok. 16 cm), jak i

warzyw z zestawem nozy | mniejszych (ok. 5 cm), wykokonana ze stali
nierdzewnej lub aluminium, zestaw tarcz tnacych
(wiory ok. 2 1 7 mm, kostka ok. 8/8 mm, plastry
regulowana od ok. 1-5 mm lub state 2 i 4 mm, tarcie
ziemniakow), dysk ewakuacyjny lub inny system
zapewniajacy wyrzut krojonych warzyw, praca
ciggta

7 | Krajalnica do wedlin $rednica stalowego ostrza 25 cm, obudowa z kpl.
aluminium anodowanego, zasilanie jednofazowe,
regulacja grubosci plastrow 0-10 mm

8 | Maszynka do mielenia umozliwajaca prace ciagla do co najmniej 25 minut, | kpl.

migsa zasilanie jednofazowe, sita 3, 5 i § mm, wykonana z
trwatych materiatéw typu stal nierdzewna, zeliwo,
aluminium anodowane, wydajnos¢ chwilowa min.
120 kg/h

9 | Zestaw okapow stal nierdzewna, rynienka ociekowa z zaworem kpl.

gastronomicznych spustowym, labiryntowe filtry, o$wietlenie,

przysciennych docelowe wymiary wg projektu technologii,
wyposazenie w nawiew kompensacyjny i wiazka
indukcyjng

10 | Stotroboczy ze zlewem 1 | stal nierdzewna, glteboko$¢ 70 cm, wysokos¢ 85 cm, | kpl.

komorowym bez potki dlugosc stotu ze zlewem ok. 190 cm, bateria

(stanowiska obrdbki sztorcowa z mieszaczem

migs/ryb i warzyw)

11 | Stot przyscienny z potka | stal nierdzewna, dtugos¢ ok. 200 cm, glebokos¢ 70 | kpl.

dolng (stanowisko prac cm, wysoko$¢ 85 cm

macznych)

12 | Stot przy$cienny z stal nierdzewna, dt. 150 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, | szt.

drzwiami przesuwnymi potka przestawna

13 | Szafa przelotowa na stal nierdzewna, drzwi przesuwne, dtugos¢ 120 cm, | kpl.

naczynia wysokos¢ 180 cm, gitebokos¢ 50 cm

14 | Umywalka z wigcznikiem |umywalka ze stali nierdzewnej, szeroko$¢ ok. 40 cm, | kpl.

kolanowym, kranem i glebokos¢ ok. 33 cm,

dozownikiem mydta +

podajnik na reczniki

papierowe + kosz na

odpady zmieszane

15 |Regat stalowy stal nierdzewna, 4 poiki pelne, wys. 180 cm, szer. szt.
130 cm, gt. 60 cm, spawany, dopuszczalne
obcigzenie na potke min. 70 kg

16 |Basen 1-komorowy wraz z | stal nierdzewna, dt. 70 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, kpl.

gastronomiczng baterig wysokos¢ komory ok. 40 cm, bateria
jednouchwytowa z mieszaczem, prysznic r¢czny ze
sprezyna

17 | Nalesnikarka ptyta zeliwna @ 400 mm z powloka szt.

nieprzywierajacg np.. ceramiczng, moc min. 3kW,
obudowa ze stali nierdzewnej, regulacja
temperatury, max. temp. ok. 300 °C




18 | Mikser planeterny metalowe elementy mechanizmu (przektadnie), kpl.
akcesoria ze stali nierdzewnej (hak, rozga,
mieszadta), misa o poj. ok. 71 ze stali nierdzewnej,
moc ok. 1,5 kW, mozliwo$¢ wyrabiania ciasta
ciezkiego
19 | Gofrownica podwoijna, kratka drobna, zeliwne ptyty grzewcze z | szt.
nieprzywierajaca powtoka, regulacja temperatury
50-300°C
20 |Frytkownica stal nierdzewna, pojemnos¢ 8 litrow, kranik szt.
spustowy oleju, strefa zimna ponizej poziomu
grzatek zapobiegajaca przypalaniu pozostatosci,
mozliwo$¢ wyjmowania pojemnika na olej w celu
czyszczenia
21 | Blender reczny regulacja obrotow, maksymalna ilo§¢ obrotow Szt.
14000-20000/min, rami¢ i ostrze ze stali
nierdzewnej, waga do 2 kg
22 | Stot przyscienny z potka | stal nierdzewna, dt. 40 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, szt.
spawany
ZMYWALNIA
23 | Zmywarka gastronomiczna | wykonanie ze stali nierdzewnej, zasilanie kpl.
kapturowa z funkcja trojfazowe, wysoko$¢ komory wsadowe;j
wyparzania wraz z umozliwiajgca mycie naczyn o wysokosci min. 350
podstawa, stotami mm, program samoczyszczenia, pompa odplywu,
zatadowczym i dozownik ptynu myjacego i nablyszczajacego,
wytadowczym oraz zawiera kosz do talerzy, kosz do szkta, kosz
systemem zmig¢kczania uniwersalny i pojemnik na sztucce, stot zatadowczy
wody ze zlewem i baterig gastronomiczng z przysznicem i
wylewka, wymiary przyjete w konepcji 110+70+100
cm, uktad narozny, stot wytadowczy z potka
24 | Umywalka z wlacznikiem |umywalka ze stali nierdzewnej, szerokos¢ ok. 40 cm, | kpl.
kolanowym, kranem i glebokos¢ ok. 33 cm,
dozownikiem mydta +
podajnik na reczniki
papierowe + kosz na
odpady zmieszane
25 | Pojemnik na odpadki tworzywo sztuczne, zamykany pokrywa, pojemnosc | szt.
80 litrow, podstawa na kotkach
26 | Okap kondensacyjny stal nierdzewna, wymiary okapu adekwatne do kpl.
wymiarow zmywarki, odprowadzanie skroplin
MAGAZYN
27 | Szafa magazynowa stal nierdzewna, dt. 80 cm, gl. 60 cm, wys. 180 cm, | szt.
drzwi przesuwne
28 |Regal magazynowy 5 stal nierdzewna, dt. 140 cm, gt. 40 cm, wys. 180 cm, | szt.
potek spawany, dopuszczalne obcigzenie na potke min. 70
kg
29 | Szafa mroznicza obudowa ze stali nierdzewnej, temperatura mrozenia | szt.
w zakresie do -23°C, pojemno$¢ netto ok. 2601, 6-7
potek o nosnosci min. 6 kg, klasa energetyczna nie
nizsza niz C
OBIERALNIA WARZYW I PRZECHOWYWALNIA JAJ
30 | Lodowka na probki wysoko$¢ umozliwiajgca montaz pod blatem stotu, szt.
Zzywnosci regulacja temperatury adekwatna do przeznaczenia
31 | Stot ze zlewem 1- stal nierdzewna, dt. 120 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, | kpl.

komorowym i miejscem na
lodowke podblatowa

wysokos$¢ komory 25 c¢m, bateria tokciowa,
jednouchwytowa z mieszaczem
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32 | Lodéwka na jajka wysokos$¢ umozliwiajgca montaz pod blatem stotu ze | szt.
zlewm, min. 2 p6iki mieszczace po 2 tacki na 30 jaj
(tacznie 120 jaj), regulacja temperatury adekwatna
do przeznaczenia
33 | Naswietlacz do jaj obudowa ze stali nierdzewnej, mozliwo$¢ szt.
jednorazowego naswietlania 30 jaj przy
maksymalnym czasie 3 minut, automatyczne
wylaczenie lamp przy otwartej szufladzie
34 | Umywalka z wlacznikiem |umywalka ze stali nierdzewnej, szeroko$¢ ok. 40 cm, | kpl.
kolanowym, kranem i glebokos¢ ok. 33 cm,
dozownikiem mydta +
podajnik na reczniki
papierowe + kosz na
odpady zmieszane
35 | Stot ze zlewem 1- stal nierdzewna, dt. 120 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, | kpl.
komorowym i blatem wysokos¢ komory 25 cm, bateria tokciowa,
roboczym jednouchwytowa z mieszaczem
36 | Obieraczka do warzyw stal nierdzewna, mozliwo$¢ jednorazowego wsadu kpl.
okopowych wraz z ok. 12 kg, mozliwo$¢ wymiany elementéw
separatorem obierzyn sciernych
POMIESZCZENIE SOCJALNE
37 | Szafki bhp orientacyjne wymiary szer. 40 cm, gt. 45 cm, wys. szt.
170 cm, podzial wewnetrzny: gorna potka i dwie
przegrody pionowe z drazkiem na ubrania wiszace,
stal malowana proszkowo
38 | Stot ze zlewem 1- stal nierdzewna, dt. 120 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, | kpl.
komorowym i blatem wysokos$¢ komory 25 c¢m, bateria tokciowa,
roboczym jednouchwytowa z mieszaczem
WYDAWANIE POSILKOW
39 | Szafa na naczynia stal nierdzewna, wymiary szer. 90 cm, gt. 50 cm, szt.
wys. 180 cm, drzwi przesuwne, 4 potki wewnetrzne
40 | Stot przyscienny z potka | stal nierdzewna, dt. 120 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, | szt.
41 | Stot przy$cienny z potka | stal nierdzewna, dt. 80 cm, gt. 60 cm, wys. 85 cm, szt.
KORYTARZ 1
42 | Szafa porzadkowa ze stal nierdzewna, wymiary szer. 50 cm, gi. 50 cm, szt.

zlewem

wys. 200 cm, zlew na brudng wodg, bateria do
poboru wody, otwory wentylacyjne, odptyw, potka
w gornej czgsci

Przedstawione w niniejszym opracowaniu
wyjsciowym 1 pomocniczym dla Wykonawcy do sporzadzenia wlasnych opracowan
wykonania zadan wchodzacych w sklad zamowienia. Zamawiajacy dopuszcza zmiany
w stosunku do przedstawionych wymagan pod warunkiem akceptacji przez Zamawiajacego
rozwigzan alternatywnych oraz uzyskania przez Wykonawce wszelkich niezbednych

informacje sg

uzgodnien z podmiotami trzecimi (w przypadku zaistnienia takiej koniecznosci).
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TEMAT: MODERNIZACJA POMIESZCZEN KUCHNI | JEJ ZAPLECZA W BUDYNKU
ZESPOLU SZKOLNO-PRZEDSZKOLNEGO W KROSNICY
RYSUNEK: KONCEPCJA KUCHNI | JEJ ZAPLECZA - PARTER [RYS.: 1
LOKALIZACJA: KROSNICA , DZ. 172; 174/1 SKALA[1:100
INWESTOR: Gmina Izbicko ul. Powstarncéw Slaskich 12, 47-180 Izbicko
OPRACOWANIE: | Tomasz Figiel DATA: GRUDZIEN 2024




